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El proceso de admisión inicia con la solicitud de información mediante formulario, correo electrónico, redes sociales o en 
nuestra instalaciones.
El departamento de admisión le proporcionará los costos y contenidos,seguidamente se le agendará, en la cual es estudiante 
podrá aclarar cualquier duda sobre el programa, posteriormente  podrá realizar el examen de admisión y completar el 
proceso de matrícula.

La entrevista es la primera instancia en el 
proceso de admisión. Las entrevistas son 
realizadas por los coordinadores de cada 
escuela o por el departamento de admisiones 
y en ella se conoce personalmente a cada 
aspirante, brindando un perfil personal y sus 
aspiraciones académicas.

Entrevista de Admisión
Examen diagnóstico que consta de 
preguntas de cultura general y del área 
de estudio, para que la universidad 
determine el nivel académico y de 
conocimiento del estudiante al momento 
de ingresar a la carrera que desea optar.

Examen de Admisión

Proceso de Admisión
El proceso de admisión en la Universidad del Arte Ganexa consta de tres instancias.

Una vez aprobadas las primeras dos 
instancias, recibirá un correo electrónico 
con las materias a matricular.

Matrícula

1er periodo
Enero - Abril
2do periodo
Mayo - Agosto
3er periodo
Septiembre - Diciembre
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Entrevista con el coordinador de la escuela o la directora académica
(No tiene ningún costo).

 Examen de conocimiento general (B/. 25.00).

Copia del título de bachiller en caso de nacionales, en extranjeros el diploma debe estar 
registrado, apostillado o autenticado por el consulado de Panamá en el país de origen o 
las autoridades correspondientes (Ministerio de relaciones exteriores).

Copia de los créditos de premedia y media.

Tres fotos tamaño carnet.

Copia de la cédula, de ser menor de edad adjuntar la copia de la cédula del acudiente y 
de la partida de nacimiento; de ser extranjero copia del pasaporte o carnet. Adicional  
carta del abogado que está tramitando los trámites con migración.

Certificado de buena salud.

Copia de los carnets de manipulación de alimentos blanco y verde.

 1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

Requisitos de  Ingreso
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Plan de Estudio
Licenciatura en Gastronomía
Resolución N° CTDA-182-2022

TOTAL DE CRÉDITOS 138
HT 1,568 | HL 1,392 | HP 352 

NOMENCLATURAS
HT Horas Teóricas | HL Horas de Laboratorio | HP Horas Prácticas | TC Total de Créditos  

HT    HL     HP    TC1er CUATRIMESTRE

MI 201  Introducción a la Industria de los Alimentos 32 0 32 3

MC 301  Taller de Sanidad y Seguridad 32 0 0 2

GC 100 Historia y Cultura de la Gastronomía 48 0 0 3

MF 401 A Bases y Preparación de los Alimentos I 16 0 32 2

GC    115      Geografía de Panamá 32 0 0 2

MC    302 A  Francés Gastronómico I 32 0 0 2

MC    305 A   Inglés Gastronómico I 32 0 0 2

HT    HL     HP    TC

MC 308 Nutrición y Dietética 32 0 0 2

MF 404 Introducción a la Pastelería 16     48      0       2

GC 101 Sistema de Compras y Almacén 32 0 0 2

MF 401 B Bases de Preparación de los Alimentos II 16 48 0 2

GC    114      Historia de Panamá  32      0       0        2

MC    302 B  Francés Gastronómico II  32      0       0        2

MC 305 B Inglés Gastronómico II 32 0 0 2

2do CUATRIMESTRE

HT    HL     HP    TC3er CUATRIMESTRE

MF 401 C Bases y Preparación de los Alimentos III 16 48 0 2

MF 405 A Pastelería y Panadería I 16 48 0 2

GC 112 Introducción a la Ecología 32 0 0 2

MC    309 Servicio de Comedor 32 0 0 2

MC 302 C Francés Gastronómico III 32 0 0 2

MC 305 C Inglés Gastronómico III 32 0 0 2

GC 111 Español 32 0 0 2

4to CUATRIMESTRE

MF 407 Cocina Francesa 16 48 0 2

MI 202 Planeación del Menú 32 0 0 2

MF 405 B Panadería y Pastelería II 16 48 0 2

GC 013 A Metodología de la Investigación I 32 0 0 2

MI 203 Taller de Vinos y Licores 32 0 32 3

GC 107 Control de Costos y Presupuesto 16 0 32 2

GC 106 Introducción a los Negocios 32 0 0 2

HT    HL     HP    TC

5to CUATRIMESTRE

MF 417 Cocina Española 16 48 0 2

MF 418 Cocina Griega 16 48 0 2

MF 409 Cocina Italiana 16 48 0 2

MF 310    Fotografía Básica 16 48 0 2

GC 108 A Contabilidad I 32 0 0 2

GC 013 B Metodología de la Investigación II 32 0 0 2

HRP 001 Historia de las Relaciones de Panamá y 32 0 0 2

HT    HL     HP    TC

Estados Unidos de América

6to CUATRIMESTRE

MF 410 A Cocina Fría I 16 48 0 2

MF 412 Cocina Oriental 16 48 0 2

MF 414 Cocina Mediterránea 16 48 0 2

MF 311 Fotografía Publicitaria 16 48 0 2

GC 108 B Contabilidad II 32 0 0 2

GC 102 Relaciones Humanas 32 0 0 2

HT HL HP TC

7mo CUATRIMESTRE

MF 410 B Cocina Fría II 16 48 0 2

MF 416 A Cocina Panameña 16 48 0 2

MF 413 Cocina China 16 48 0 2

MC 315 Marketing Digital 16 48 0 2

MC 312 Administración de Hoteles y Restaurantes 32 0 0 2

MC 313 Derecho Laboral 32 0 0 2

HT HL HP TC

8vo CUATRIMESTRE

MF 418 Cocina Vegetariana 16 48 0 2

MF 416 B Cocina Panameña II 16 96 0 3

MF 408 Cocina Mexicana 16 48 0 2

MF 419 Cocina Peruana 16 48 0 2

GC 109 Recursos Humanos 32 0 0 2

MI 204 Estilismo de alimentos 16 0 32 2

HT HL HP TC

9no CUATRIMESTRE

MI 420 Cocina Vegana 16 48 0 2

MF 421 Taller de Cocina de Autor 16 48 0 2

MF 419 Taller de Café, Té y Chocolate 16 48 0 2

MI 205 Decoración de Banquetes 32 0 32 3

MF 422 Taller de Diseño de Huerta 16 48 0 2

TG 316 A Trabajo de Grado I 32 0 0 2

HT HL HP TC

10mo CUATRIMESTRE

MI  201 Trabajo de Grado II 64 0 32 5

HT HL HP TC

11vo CUATRIMESTRE

PPP 500 A Práctica Profesional I 32 48 64 5

PPP 500 B Práctica Profesional II 32 48 64 5

HT HL HP TC
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Costos del Programa
Licenciatura en Gastronomía
Resolución N° CTDA-182-2022
(del día 06 del mes julio del año 2022)

P R I M E R  C U A T R I M E S T R E

S E G U N D O  C U A T R I M E S T R E

T E R C E R  C U A T R I M E S T R E

C U A R T O  C U A T R I M E S T R E

Q U I N T O  C U A T R I M E S T R E

S E X T O  C U A T R I M E S T R E

S É P T I M O  C U A T R I M E S T R E

O C T A V O  C U A T R I M E S T R E

N O V E N O  C U A T R I M E S T R E

D É C I M O  C U A T R I M E S T R E

U N D É C I M O  C U A T R I M E S T R E

COSTO TOTAL DE LA CARRERA: B/. 12,918.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 
Carnet Estudiantil
Laboratorio de Cocina
Seguro Educativo 
TOTAL

 

B/.    150.00
B/.    840.00
B/.      18.00
B/.      10.00
B/.    130.00
B/.      10.00
B/. 1,158.00 

Seguro Educativo B/.      10.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 
Laboratorio de Cocina

TOTAL  

B/.      50.00
B/.    840.00
B/.      18.00
B/.    260.00

B/. 1,178.00

Seguro Educativo B/.      10.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 
Laboratorio de Cocina

TOTAL  

B/.      50.00
B/.    840.00
B/.      18.00
B/.    260.00

B/. 1,178.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico
Carnet Estudiantil
Laboratorio de Cocina

Seguro Educativo 
TOTAL  

B/.      50.00
B/.    840.00
B/.      18.00
B/.      10.00
B/.    260.00
B/.    120.00
B/.      10.00
B/. 1,308.00

Taller de Vinos y Licores

Seguro Educativo B/.      10.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 
Laboratorio de Cocina

TOTAL
 

B/.      50.00
B/.    840.00
B/.      18.00
B/.    390.00

B/. 1,388.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 
Laboratorio de Cocina

TOTAL  

B/.      50.00
B/.    600.00
B/.      18.00
B/.    520.00

Laboratorio Decoración de Banquetes B/.      60.00

B/. 1,198.00
Seguro Educativo B/.      10.00 

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 
Laboratorio de Cocina

TOTAL  

B/.      50.00
B/.    720.00
B/.      18.00
B/.    390.00

B/. 1,248.00
Seguro Educativo B/.      10.00 

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 
Laboratorio de Cocina
Carnet Estudiantil

TOTAL  

B/.      50.00
B/.    720.00
B/.      18.00
B/.    390.00
B/.      10.00

Seguro Educativo B/.      10.00
B/. 1,198.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Gastos de Graduación
Seguro Educativo
Servicio Académico
TOTAL

B/.      50.00
B/.    650.00
B/.    180.00
B/.      10.00
B/.      18.00
B/.    908.00

Seguro Educativo B/.      10.00
Carnet Estudiantil B/.      10.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 

TOTAL  

B/.      50.00
B/.    800.00
B/.      18.00

B/.    888.00

Seguro Educativo B/.      10.00

ADMISIÓN
Horas crédito/cuatrimestre 
Servicio Académico 
Laboratorio de Cocina
Estudio de Fotografía

TOTAL
 

B/.      50.00
B/.    720.00
B/.      18.00
B/.    390.00
B/.      80.00

B/. 1,268.00

Laboratorio de Fotografía B/.      80.00
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Estudiar Gastronomía en la Universidad del Arte 
Ganexa, te permitirá conocer y profundizar acerca del 
mundo gastronómico de las diferentes culturas, de 
una manera dinámica que te hará desarrollar al 
máximo su creatividad, en acompañamiento de un 
cuerpo docente 100% calificado y comprometido 
con el mejoramiento continuo.

Lo más importante es comprender que la 
gastronomía es un arte de vital importancia, por su 
implicación en la sustentación de la vida. 

En la Universidad del Arte Ganexa, garantizamos la 
óptima preparación de nuestros estudiantes y una 
formación de calidad que le permitirá desempeñarse 
en los más exigentes campos de la gastronomía.

¿Por qué estudiar Gastronomía?
En la Universidad del Arte Ganexa
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(507) 264-4949  /  223-9140

Atención por Whatsapp
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